Thierry Durand évolue dans un monde
nouveau, celui de la petite enfance. Pa-
tissier de formation, il a quitté le res-
taurant de Carrefour Mondeville pour
intégrer la nouvelle creche interentre-
prises «Au bord de I’eau» (40 places) a
Hérouville-Saint-Clair. Le groupe Léa
& Léo I’a ouverte debut septembre. Le
chef a I’occasion ici de relever le chal-
lenge de developper le gotit chez I’en-
fant. Avec les contraintes inhérentes a la
petite enfance, il met en pratiqué 25 ans
de carriere en restauration, patisserie et
traiteur, en élaborant des repas clas-
siques adaptés, par exemple, du sauté
de porc provengal, du couscous, des ai-
guillettes de poulet aux péches, le tout
avec des produits frais. Lui-méme est
tres sensibilise a la question puisqu’il a
quatre enfants aupres de qui il fait pas-
ser le message de la diversite. Il évolue
dans une structure parfaitement equi-
pée avec du matériel Franstal (four
mixte 4 niveaux, vitrocéramique, cel-
lule de refroidissement) installé par Tec-
norest (adhérent au GIF). En salle, la

zone repas est divisée en quatre parties :
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la bonbonnerie pour les bébés, une zone
pour ceux qui viennent d’arréter le bi-
beron, deux zones pour les «<moyens»
(2-3 ans) et les «grands» (3-4 ans). Tout
est servi par Thierry Durand. La creche
«Au bord de I eau», qui tire son nom de
sa proximité avec un lac, est la premiere
de Léa & Léo. Elle accueille les enfants
de cadres et d’employés de societes des

environs (WebHelp, Axa, Batteur,
Schéma, NXP, etc).




